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MENU

ENTREES

Velouté de giraumon, creme aigrelette aux NS
herbes de Martinique

Tartare de Thon d la tahitienne 15€

CEuf mariné au soja, mousse de parmesan 1e
chapelure de pain grillé

Foie gras maison, chutney de fruits, foast 1€
PLATS
Chatrou en basse température, huile piquante, 26€

ketchup de giraumon, légumes de saison

Paleron de Boeuf braisé, jus court au vin rouge, 24¢€
légumes de saison

Filet de Boeuf grillé, sauce au foie gras, 35€
légumes de saison

Tartare de Thon d la tahitienne 24€

L B
e
Péche du jour, émulsion citron vanille, SR
légumes de saison
*Accompaghements :

Mousseline de légumes de saison ou pommes de terre grenaille

Risotto d'Orzo, champignons de Martinique, 19€
crumble de parmesan

DESSERTS

Riz aux deux laits, coco, cifron vert, caramel oc
beurre salé, riz soufflé

Mousse au chocolat noir, crumble manioc, oc
coulis de mangue

Nage de fruits de saison, tuile au citron vert, 'S
sorbet de saison

Glaces arfisanales de la Martinique par Excellence Glaces
o [Ooule 4€, 2 boules 7€, 3 boules 9€

Assiette de fromages oc
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FORMULLS

Formules valables en semaine, le midi uniquement

PALM'EXPRESS 23€

Entrée + Plat
ou

Plat + Dessert

D’apreés les suggestions a I’ardoise

PALM’EXPRESS COMPLET 28¢€

Entrée + Plat + Dessert
D’apreés les suggestions a I’ardoise

*Liste des allergénes disponible sur demande
a I’accueil de votre restaurant.

lepalm.mqg



