
LA CARTE



Carpaccio de canette grillée                                                                   14
Vinaigrette passion & agrumes, pistaches, aïoli au cresson

Raviole aux champignons                                                                         12                    24
Espuma de parmesan, carpaccio de champignons

Croquetas de jambon ibérique                                                                12
Crème de chorizo, pickles de poivrons

Tartare de Poisson à l’asiatique                                                                14                    26
Lait de coco & huile rouge

ENTRÉES

Salade de pastèque grillée & tomates rôties                                         10                    18
Grenade, pistaches, feta grecque AOP

DESSERTS

Mi-cuit au chocolat                                                                                    12
Noix de pécan, caramel au beurre salé, glace à la vanille

Baba au Rhum                                                                                            12
Sirop de rhum à l’orange, crème montée à la vanille

Charlotte aux fruits exotiques                                                                    12

PLATS

Onglet de Veau                                                                                          28
Crème de maïs grillé, sauce chimichurri

Poitrine de Porc confite                                                                              26
Giraumon rôti, déclinaisons d’oignons

Thon ou Marlin grillé                                                                                    28
Aubergine brûlée & yaourt au Zaatar, crème coco-curry

Chatrou grillé                                                                                               28
Ketchup de banane jaune, bananes frites & sauce chien

Entrecôte Black Angus 300 g                                                                     35
Sauce du moment

VOTRE GRANITURE
Une au choix : 

Frites maison
riz noir,

salade verte, 
légumes du moment

En supplément + 4 €

VOTRE SAUCE
En supplément + 3 €

Menu enfant (-12 ans) Steak hâché ou poisson du jour                              15
frites maison & 1 boisson (jus, eau ou sirop) 
+ 1 boule de glace artisanale (parfum au choix d’après la sélection)

Prix nets en euros, taxes et services compris.
Liste des allergènes disponible sur demande à l’accueil

Planche de fromages affinés                                                                     14

Glaces artisanales by Excellence Glace (artisan glacier)                      
1 boule 4 €, 2 boules 8 €, 3 boules 10 €

Salade de fruits frais, sorbet du moment                                                   9

Crème catalane                                                                                           9

sirop de menthe frais à la demande

Plat



NOS SUGGESTIONS DU MIDI
uniquement le midi, du lundi au vendredi, d’après le menu à l’ardoise

Prix nets en euros, taxes et services compris.
Liste des allergènes disponible sur demande à l’accueil

DÎNER BRASERO
tous les jeudis à partir de 19h

Votre carte, cuisinée en grillades, selon vos envies

1 Accompagnement au choix
Pomme de terre rôties, riz noir, salade verte, légumes du moment

1 Sauce au choix
Poivre, Roquefort, Chimichurri, Chien, Mayonnaise au piment végétarien

Supplément garniture + 4 €                                                                        Supplément sauce + 3 €

TERRE & FLAMMES MER & FEU

Poitrine de Porc
Onglet de Veau
Filet de Canette
Entrecôte 300 g

26
28
28
35

Thon ou Marlin
Chatrou
Crevettes Black Tiger

28

28
28

Entrée du jour 8 Plat du jour 21 Dessert du jour 8

Entrée

Plat

PALM’COMPTOIR

Plat

Dessert

ou

25 € PALM’GOURMET                                            

Entrée

Plat

Dessert

30 €

70

Terre
Poitrine de Porc, 
Onglet de Veau, 
Filet de Canette 

Mer
Poisson du moment,

Chatrou,
Crevettes Black Tiger

PLANCHES À PARTAGER 600 g
2 garnitures  et 2 sauces au choix 



Mortadelle & Pistache                                                          12                         24

NOS PINSAS ROMANAS

Jambon ibérique & aïoli au cresson                                   13                         26

Marlin fumé, feta, citron confit                                            13                         26

NOS TI’BUNS

Chatrou grillé, ketchup de banane jaune                                                      11
mayonnaise au piment, sauce chien

Marlin, fromage frais, oignon péyi                                                                    11

Canard effiloché, confit d’oignons, pickles & oignons frits                           11

NOS PLANCHES

Planche de Fromages affinés                                                                            14

Planche de Charcuterie ibérique                                                                     14

Planche mix Charcuterie / Fromage                                                                25

SUR LE POUCE

Boudin créole x3                                                                                                   9

Accras de morue x8                                                                                             9

Rillette de Poisson maison & toasts                                                                   11 

TAPAS

Prix nets en euros, taxes et services compris.
Liste des allergènes disponible sur demande à l’accueil

à partir de 19h du mardi au samedi

Demie Entière

(servis par 3)

LIVRAISON
Notre carte est disponible à la livraison midis et soirs depuis notre site ou sur Uber Eats

lepalm.mq Uber Eats

disponible le midi

disponibles le midi

http://www.lepalm.mq/
https://www.ubereats.com/fr/store/le-palm-fort-de-france/JJkErdscVM65nY8Y6wwiqg?diningMode=DELIVERY&ps=1&sc=SEARCH_SUGGESTION
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